
C�l� Di��輕食冷菜

NT$ 350
C�es�� S�la� �i�� Sm��e� S��m��
凱撒沙拉襯煙燻鮭魚

鹹香美式經典凱撒醬佐新鮮蘿蔓生菜，搭配煙燻鮭魚

C��� S�n��i��
NT$ 380文苑總匯三明治

山形吐司抹上苦茶油與層層相疊的火腿、乳酪、蕃茄、培根、火雞肉、水煮蛋

F��� S�la� (Ve�et��i��)
NT$ 300十蔬沙拉（全素）

採用嘉義在地每日十種變化清脆蔬果沙拉

全時段服務時間為 早上11 : 0 0 –晚上2 3 : 0 0 (最後點餐時間為晚上2 2 : 4 5 )
All Day Dining service from 11 : 0 0  a m – 2 3 : 0 0  p m ( L a s t  o r d e r  a t  2 2 : 4 5 )

大廳酒廊全時段菜單
L���� L��n�� A L� C��� F�o� M���

NT$ 500
Br�i�e� B�e� N�o��� S���
文苑紅燒牛肉麵

選用上等紐澳的牛腱及牛肋條搭配鮮甜蔬菜及牛骨熬製的紅燒湯頭

NT$ 360
T����� Mea� �n� G��z�rd� Ri�� �i�� Oys��� S���n� R��� , S� Eg�, P����l� P���
文苑火雞肉飯

慢煮火雞及油封火雞胗配上炸東石蚵捲及紫蘇梅

C���e�� C�i����中式佳餚

NT$ 480
C�e�� B��� S���e� B�e� N�o��e� S��� 
文苑清燉牛肉麵

選用上等紐澳的牛肋條搭配鮮甜蔬菜蘿蔔香料及牛骨熬制的清燉湯頭

NT$ 520
Br�i�e� T���� K�nd� � B�e� N�o��e� S���
文苑清燉牛三寶牛肉麵

給不喜歡做選擇的您一次滿足味蕾

產地：

產地：

產地：

產地：

產地：

產地：
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全時段服務時間為 早上11 : 0 0 –晚上2 3 : 0 0 (最後點餐時間為晚上2 2 : 4 5 )
All Day Dining service from 11 : 0 0  a m – 2 3 : 0 0  p m ( L a s t  o r d e r  a t  2 2 : 4 5 )

L���� L��n�� A L� C��� F�o� M���
大廳酒廊全時段菜單

NT$ 380
C��l����'� Me�� 
可愛兒童餐

為寶貝精心準備的飛機盒餐點

本品項最後點餐時間為20:45

C��l����'� �e��兒童餐

E��i� C�i����異國美食

NT$ 780
�S. B�e� R��-��� S�e��
美國肋眼牛排

特選美國穀物牛，肥瘦均勻，香味濃郁讓您食指大動

B�e�, Bac�� H����r��� �i�� F��n�� F��e� 
NT$ 420美式牛肉培根漢堡襯薯條

選用紐澳牛肉獨家配方3：7比例 純手工捏製而成，搭配墨魚麵包

NT$ 480
S���-��� Se� f�o� �n� P��� M�n�e� Mea� � Th�� S����  
泰式酸辣海鮮飯

豐富的海鮮與豬肉的結合再加上酸辣味的南洋風格

A�s��e� J�p��e�� Su���
NT$ 300日式綜合壽司

嚴選嘉義優鮮在地米，以白醋、味醂及砂糖現煮現拌，達到醋飯的黃金平衡，遵循
日式旬味，以精緻擺盤呈現當季最獨特的風味

本品項最後點餐時間為20:45

Spa����� �i�� C�i���� , p�r���� �u��ro��
NT$ 380牛肝菌蕈菇雞肉奶油義大利麵

義大利進口牛肝菌有特殊蕈菇香氣，加入雞腿肉、白酒、蒜頭、
奶油融合一起，最後撒上帕丹諾乳酪。

產地：

產地：

產地：

產地：
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全時段服務時間為 早上11 : 0 0 –晚上2 3 : 0 0 (最後點餐時間為晚上2 2 : 4 5 )
All Day Dining service from 11 : 0 0  a m – 2 3 : 0 0  p m ( L a s t  o r d e r  a t  2 2 : 4 5 )

大廳酒廊全時段菜單
L���� L��n�� A L� C��� F�o� M���

S���湯品

D���� � S��� （C���e�� �� Wes� C�i����）
每日鮮例湯(中式或西式) NT$ 180
主廚特選現煮西式濃湯和中式清湯

L�� Ch�n� M�n� C�ea���� C�i����林聰明創意系列

NT$ 780
L�� C�n� M�n� Ve�et���� Ca��r��� �i�� Pr��n�, Fi�� T����r� Se�
海味珍寶．聰明沙鍋套餐

選用嘉義林聰明沙鍋湯，並附上日本天婦羅、生魚片、烏龍冷麵的台日美食結合

本品項供餐時間為12:00-14:00、17:30-20:45，最後點餐時間為20:45

本品項最後點餐時間為20:45

NT$ 620
L�� C�n� M�n� Fi�� Hea� Ca��r��� Se�
林聰明個人沙鍋套餐

選用嘉義林聰明沙鍋湯，並現炸鰱魚頭，再搭配開胃小菜，讓您免去排隊的困擾

本品項最後點餐時間為20:45

NT$ 850
L�� C�n� M�n� Ve�et���� Ca��r��� �i�� Wa��� B�e�, P��� Ne�� Mea� Se�
日本和牛Plus聰明沙鍋套餐

選用嘉義林聰明沙鍋湯，並選用日本和牛和松阪豬，讓您有不一樣的林聰明沙鍋感受

產地：

產地：

產地：

產地：
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全時段服務時間為 早上11 : 0 0 –晚上2 3 : 0 0 (最後點餐時間為晚上2 2 : 4 5 )
All Day Dining service from 11 : 0 0  a m – 2 3 : 0 0  p m ( L a s t  o r d e r  a t  2 2 : 4 5 )

大廳酒廊全時段菜單
L���� L��n�� A L� C��� F�o� M���

B�� Bi�e�微醺小食

NT$ 330
A�s��e� C��e�� �n� F��it� Pr�����
歐式綜合乳酪盤襯果乾堅果

各種的進口乳酪與風乾水果是品酒不可缺少的美食

NT$ 200
Se���e� F��e�
海苔香脆薯條

酥炸美式脆薯搭配日式海苔風味的結合

NT$ 400
P��z� �i�� Seaf�o�, M�nt��k� M�y�
明太子海鮮披薩

豐富的在地海鮮食材，以蒜碎、白酒及橄欖油搭配乳酪以高溫烤過，
淋上明太子醬呈現日式風味街頭披薩

De���甜點

NT$ 160/盒
M�����i�� i��-��e��
莫凡彼冰淇淋

依現場提供口味為主

NT$ 130/份
B�ngo� I��-C�e��
繽菓冰淇淋(附甜筒)

依現場提供口味為主

NT$ 180
F��i� c��b�
繽紛水果盤

依現場提供口味為主

J�p��e�� F��e� T����r� 
NT$ 350日式炸天婦羅

草蝦、鯛魚、生蠔搭配當季蔬菜，再以少量的天婦量麵衣酥炸附上蘿蔔柴魚醬油和
芥末鹽

本品項最後點餐時間為20:45

產地：
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午晚餐服務時間為 中午11 : 3 0 –下午1 4 : 0 0  (最後點餐時間為晚上1 3 : 4 5 )
傍晚1 7 : 3 0 –晚上2 0 : 3 0  (最後點餐時間為晚上2 0 : 1 5 )

Lunch service from 11 : 3 0  a m – 1 4 : 0 0  p m  ( L a s t  o r d e r  a t  1 3 : 4 5 )
Dinner service from 1 7 : 3 0  p m – 2 0 : 3 0  p m  ( L a s t  o r d e r  a t  2 0 : 1 5 )

L���� L��n�� A L� C��� F�o� M���
大廳酒廊午晚餐菜單

E�A S�� Ca����n� Ex��i�i�� D�� S��長榮空廚精緻港點

NT$ 240
C��p�� S��� M��
瑤柱佐燒賣

NT$ 200
M��e� Ve�et���� D�����n� (Ve�et��i��) 
浙滬蒸素餃(全素)

NT$ 240
C���e�� C���e� ,S����� �n� P��� P�� Pas���
鳳城韭菜餅

Ve�et��i�� C�i���� 素食美食

NT$ 220
Mac�, Y�� �i�� Ve�et���� B��� (Ve�et��i��) 
瑪卡山藥四寶湯(全素) 

瑪卡及山藥，加上枸杞等四種食材，清爽不油膩，適合大眾口味

NT$ 380
W��-F��e� Ri�� �i�� Ve�et���� �n� T���� (Ve�et��i��) 
松露什菇鮮蔬撈飯(全素) 

特選黑松露、蕈菇、新港時蔬，勾薄芡拌入特選越光米及香米

NT$ 380
Ud�� N�o��e� �i�� Ve�et���� (Lact�-Ve�et��i��)
什錦時蔬烏龍麵（蛋奶素）

湯鮮味美素高湯以在地蔬菜熬煮數小時後清爽不油膩適合清淡及素食者享用

F��� S�la� (Ve�et��i��) 
NT$ 300十蔬沙拉（全素）

採用嘉義在地每日十種變化清脆蔬果沙拉

產地：

產地：
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午晚餐服務時間為 中午11 : 3 0 –下午1 4 : 0 0 (最後點餐時間為晚上1 3 : 4 5 )
傍晚1 7 : 3 0 –晚上2 0 : 3 0 (最後點餐時間為晚上2 0 : 1 5 )

Lunch service from 11 : 3 0  a m – 1 4 : 0 0  p m  ( L a s t  o r d e r  a t  1 3 : 4 5 )
Dinner service from 1 7 : 3 0  p m – 2 0 : 3 0  p m  ( L a s t  o r d e r  a t  2 0 : 1 5 )

L���� L��n�� A L� C��� F�o� M���
大廳酒廊午晚餐菜單

NT$ 600
T���� D�ng��� Seaf�o� M��e� Ri�� (Se� Me��)
松露東石海鮮拌飯(套餐) 

以西方元素結合當地海鮮，淋上松露拌炒提升整體香氣滿足旅人味蕾

NT$ 600
F��e� B�e� H� F�� (Se� Me��)
港式乾炒牛河(套餐)

牛肉、河粉、芽菜和韭黃等材料快炒而成，口感講究鑊氣，即必須用
猛火快炒，使河粉乾爽且牛肉滑嫩。

C���e�� C�i����中式佳餚

NT$ 420
C�n��� �i�� Oys��� �n� A�l���  
鮑魚東石海鮮粥

新鮮鮑魚搭配東石漁港捕獲的時令海鮮，加上慢火熬煮的廣式粥底

NT$ 420
Ri�� N�o��� S��� �i�� Se� F�o� “D�ng���” 
東石海鮮米粉湯

東石漁港捕獲的時令海鮮加上特製柴魚湯底，搭配特製小菜及季節時蔬

NT$ 550
W���u�� P��� K�n����
文苑主廚萬巒豬腳

選用台灣豬肉加入十集種香料後經文火慢燉後質地色澤黝黑滑嫩，完美吸
附醬香，每一口都是經典風味，簡單卻令人回味無窮。

NT$ 420
�O S�u�� F��e� Ri�� �i�� Seaf�od�
XO醬干貝海鮮炒飯

以在地的海鮮及白米飯搭配師傅自製XO醬大火翻炒展現出一道滿滿的香氣
海鮮風味

NT$ 560
S�ng�p��� F��e� V���i����� (Se� Me��)
星洲炒米粉(套餐)

咖哩和豐富配料搭配，蔬菜的爽脆講究米粉的彈牙口感，以其金黃色
澤和濃郁南洋風味聞名

產地：

產地：

產地：
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